
Tempura panes�yle kızartmada en �y� g�den 5 y�yecek;  Chefl�ne tempura pane karışımı �le hazırlanmış

En �y� pane damlalı kızartma tar�f�m�z �ç�n QR’ı okutun.

100 g Mo� tempura unu karışımını 125 g çok soğuk su �le
 pürüzsüz b�r kıvam alana kadar karıştırın. Kar�desler
 ayıklayıp, kıvamlı kısımlarından Küçük kes�kler açın
 ve b�r kağıt havlu yardımıyla kurutun. Kar�desler� 
t empura karışımına daldırarak 180 °C yağda der�n
 kızartın. Kağıt Havlu �le yağ fazlasını alın, ardından
 serv�se hazırdır. Aynı �şlem� farklı Sebze ve balıklarla
 da uygulayab�l�rs�n�z.

çıtır kar�des tar�f�;Sebze çıtırlar

Çıtır kar�des

F�sh & ch�ps
Çıtır parmak tavuk

Peyn�r dolgulu çıtır zeyt�n

Kabak,

Mantar,
Yeş�l fasülye,

Kabak ç�çeğ�,
Kuşkonmaz,

Karnabahar çıtırlar,

hazır mısınız ?
Bu ekstra çıtır lezzet� denemeye

Mo�Chefl�ne
1 kg x 20 adet 200 g x 12 adet 


